
 

1 mit Farbstoffen; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 Geschmacksverstärker 
5 geschwefelt; 6 geschwärzt; 7 mit Phosphat; 8 Milcheiweiß; 9 koffeinhaltig; 10 chininhaltig 

11 Süßungsmittel; 12 mit Alkohol; 13 gewachst; 14 mit Taurin 
 

A Glutenhaltiges Getreide; B Milch; C Ei; D Fisch; E Erdnüsse; F Krebstiere; G Lupinen; H Weichtiere 
I Soja; J Schalenfrüchte; K Sellerie; L Senf;  M Sesam; N Schwefeldioxid und Sulfite 

 

 

 

Passion Menü 2024 

Stand: 06.11.2024 

 

Etagere auf den Tischen 

Gebäckvariation mit LaugengebäckA, BaguetteA und MinibrötchenA 

Butter und KräuterbutterB, HummusM, AioliE, Guacamole und Dreierlei Salz 

Menü 1 - Ente 

1. Gang 

Geschichteter rote Bete-Apfelsalat mit einer Vinaigrette aus Meerrettich und FrischkäseB 

abgerundet mit Rucola und verschiedenen Saaten & KernenB 

 

2. Gang 

Kürbis-Karotten-Ingwercreme-SuppeB mit Serrano Schinken Chip, Basilikum-Öl und 

Brunnenkresse 

 

3. Gang 

Knusprige Entenkeule mit Honig glasiert auf Kartoffel-SelleriepüreeB serviert, dazu 

Kartoffelknödel2,3, N und Apfel-Zimt-Rotkohl an Portweinsauce12 

 

4. Gang 

Weißes SchokoladenmousseC, B, I, Marille und Himbeere, PistazieneisB, J, StollenkonfektA, B, J 

 

Menü 2 - vegan 

1. Gang 

Geschichteter rote Bete-Apfelsalat mit einer Vinaigrette aus Meerrettich-Creme2, J  

abgerundet mit Mangold und verschiedenen Saaten & KernenJ 

 

2. Gang 

Kürbis-Karotten-Ingwercreme-SuppeI mit mariniertem Austern-Seitling, Basilikum-Öl und 

Brunnenkresse 

 

3. Gang 

Veganer Linsenbraten auf Kartoffel-Selleriepüree serviert, dazu Kartoffelknödel2, 3, N und 

Apfel-Zimt-Rotkohl an Portweinsauce12 

 

4. Gang 

Veganes Schoko-TörtchenA, J, Marille und Himbeere, Aprikosensorbet1, StollenkonfektA, J 

 


